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KOK & BAR

Mindre

Italienskt vitloksbrod pa pinsa 95kr

Parmesan, mozzarella och farskost.

Manchego farost 60g 95kr

Lagrad 16 méanader, serveras med tomatmarmelad.

Pata Negra Extra Grand Reserva 50g 165kr

Lagrad 40 manader, serveras med bréd.

Plancha fran Coreses 209kr

Pata Negra: skinka 50%, salami, chorizo och
serranoskinka samt mancheqgo
serveras med tomatmarmelad och brod.

Egenrokt Vistervikssik 175kr

med sikrom, syrade applen, rodbetskram,
stolt fjallskivling samt picklad kalrot.

Vinforslag: Kuentz — Bas Pinot Gris 2023

Gravat hjortinnanlar 185kr

med morotskram, syltade trattkantareller,
Vasterbottenkroketter och picklade granskott.

Vinforslag: Boneshaker Zinfandel 2020

Barnmeny o-12 ar

Fish and chips 95kr

serveras med vitlékskram och pommes.

Barnhamburgare 95Kkr

serveras med tomat, saltgurka, bréd och pommes.

Smorstekta amerikanska pannkakor 95kr

serveras med pannkakssylt och vaniljglass.

www.gustawas.nu



Storre

Halstrad fjillroding

med friterade jordartskockor, Sandefjordssas
med I6jrom, raqu pa brysselkadl och
trattkantareller samt syrade vinterapplen.

Vinforslag: Fean—Marc Brocard Chablis Sainte Claire 2023

Hingmorad oxfilé fran svenska gardar

med rotfruktsterrin, Karljohansvampsas,
graddkokta svartrétter och inlagda réonnbar.

Vinforslag: Domaine Chaume-Arnaud Cotes du Rhone 2023

Gravad och halstrad laxrygg

med pepparrotstuvad gourmetpotatis,
picklade svartrotter och torkad kapris.

Vinforslag: Weingut Briindlmayer Griiner Veltliner 2023

Gustawas cheeseburgare

med svensk cheddarost, blue cheesemajonnas,

385kr

295kr

269kr

paronchutneuy, |6k, rostad |6k och pommes frites.

Dryckesforslag: Mariestads Export

Briserad hjorthogrev pa surdegsbrod

med syrad rodkal, karamelliserad 16k,
rotselleripuré och vispat enbéarssmor.

Dryckesforslag: Gustawas Lager

Hemgjord ravioli med karljohansvamp

samt morotskram, rostad rotselleribuljong,
rostade hasselnotter, karljohansvamp- och
grénkalsragu, riven Almnéas Tegel samt
vintertryffel.

Vinforslag: Alberto Ballarin Azienda Agricola Lange
Nebbiolo Label 2023
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315kr

285kr



Gustawas Supé 695kr

Egenrokt Viistervikssik

med sikrom, syrade applen, rédbetskram,
stolt fjallskivling samt picklad kalrot.

Hiingmorad oxfilé fran svenska gardar

med rotfruktsterrin, Karljohansvampsas,
graddkokta svartrétter och inlagda ronnbar.

Mork chokladbrowine med péironpannacotta

med inkokta paron, chokladsorbet och
pepparmyntagelé.

Dessert & Sott

Sockerbagarens tryfflar 2st 69Kkr
som vi smaksatter efter hur andan faller pa.

Dryckesforslag: Kaffe och avec.

Glasshomb 85kr

med maréanger och chokladsas.

Nyponparfait med varm tonkabonssas 145Kkr

med syltade tranbéar, nyponkram
och mandelsmulor.

Vinforslag: Boschendal Vin d Or 2024

Mork chokladbrowine med paronpannacotta 155kr

med inkokta paron, chokladsorbet och
pepparmyntagelé.

Vinforslag: Pineto Brachetto D Acqui DOCG 2022
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