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KOK & BAR

Mindre

Manchego farost 60g

95kr

lagrad 16 manader, serveras med tomatmarmelad.

Pata Negra Extra Grand Reserva 50g

lagrad 40 manader, serveras med brod.

Asiatiskt vitloksbrod

med gruyereost och svart vitlékskram.

Plancha fran Coreses

Pata Negra: skinka 50%, salami, chorizo och
serranoskinka samt manchego serveras med
tomatmarmelad och bréd.

Vinforslag: VA! Tempranillo 2022

Rabarberbakad vit sparris

serveras med tegelrékt oxbringa,
ramsléksemulsion samt kavringschips.

Vinforslag: Riesling Steinhaus Rote Erde 2022

Rokt matjessill

serveras med farskpotatis, kokt dgq,
Almenéas Tegel samt brynt smor.

Vinforslag: Kuentz — Bas Pinot Gris 2022

Barnmeny 0-12 ar

165kr

89kr

209kr

185kr

155kr

Fish and chips

serveras med vitlékskram och pommes.

Barnhamburgare

serveras med tomat, saltgurka,
bréd och pommes.

Smorstekta amerikanska pannkakor

serveras med pannkakssylt och vaniljglass.
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95kr

95kr

95kr



Mellanstort Bistro

Fish and chips 269Kkr

serveras med vit sparrisemulsion, &ngssyrainlagda
artor- och qurka samt friterad potatis.

Vinforslag: Merf Chardonnay 2021

Erdmanns cheeseburgare 245Kkr

med jalapefo- & grasldkkram, picklad rédIdk,
bacon, rostad |6k, saltgurka, syrad farsk kal samt
pommes frites.

Vinforslag: Gustawas Lager

Nattbakat kycklinglar pa toast 249Kr

serveras med ramsl6ksmajonnéas, syrade gronsaker,
friterad 16k, bakade tomater samt pommes frites.

Vinforslag: Cotes de Rhone Les Vieilles Vignes 2020

Storre

Oxfilé fran svenska gardar 445Kkr

serveras med smorad kalvsky, rostad morotspure,
semitorkade tomater, bakad purjolék samt
hasselbackspotatis fran Malilla.

Vinforslag: Columbia Crest Grand Estates Cabernet Sauvignon 2019

Smorstekt Vasterviksabborre 355kr

serveras med brynt smér smaksatt med ponzu,
broccolipureé, snabbsyrad crudité,

rokta mandlar samt ramsléksslungad gourmetpotatis.

Vinforslag: Fean—Marc Brocard Chablis Sainte Claire 2023

Savojkaldolme fylld med 295Kkr
gotlandslinser och rokt kastanj

serveras med vit boncreme, svart vitloksemulsion,
smorkokt purjolék samt picklade primérer.

Vinforslag: Weingut Briindlmayer Griiner Veltliner 2023
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Gustawas Supé 695kr

Rabarberbakad vit sparris

serveras med teqgelrékt oxbringa,
ramsléksemulsion samt kavringschips.

Oxfilé fran svenska gardar

serveras med smoérad kalvsky, rostad
morotspuré, semitorkade tomater, bakad
purjolék samt hasselbacks-potatis fran Malilla.

Fladerinkokta rabarber

serveras med hallon- och vit chokladganache,
rabarberkram, champagnesorbet samt friterad
sockerkaka.

Vinpaket till supén

Dessert & Sott

Sockerbagarens tryfflar 69kr | 2st
som vi smaksétter efter hur andan faller pa.

Dryckesforslag: Kaffe och avec.

Lokala hantverksostar 175kr

serveras med tomatmarmelad och froknacke.

Vinforslag: Corte Fornaledo Recioto della Valpolicella Classico 2016

Fladerinkokta rabarber 155kr

serveras med hallon- och vit chokladganache,
rabarberkram, champagnesorbet samt friterad
sockerkaka.

Vinforslag: Mauro Sebaste Moscato d’Asti 2023

French toast 135kr

serveras med macadamiaglass, kolasas, chokladkrisp,
kanderade notter samt krusbarskram.

Vinforslag: Miguel ‘lorres Floralis Moscatel oro

Glassbomb 85kr

serveras med maranger och chokladsas.
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